Menus de la Mﬂ"
Semaine du 03 au 07 Janvier 2022 G@Ut
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Partage de la galette

Carottes rapées - Salami Potage de légumes variés
AB Maceédoine mayonnaise (carottes, poireaux,
B pommes de terre, navets)
a*"
. vO}*
Cordon bleu de volaille _ .\ D, \mm/
% Pates bolognaises 4"3 @ Couscous aux légumes
Purée rascnlse P18t \rﬁ.:v:ﬁs::/ SaUté de porc BIO \,
* ™ au curry
Portion de camembert R
\
Vache qui rit BIO Riz BIO
Eruit de saison Tarte aux pommes
v Galette des rois Pot de mousse au
m chocolat
BIOLOGIQUE A“F'Asgn

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
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Menus de la
Semaine du 10 au 14 Janvier 2022
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Soupe de pois cassés

Chipolata
Sauce tomate

Semoule BIO

AGRICULTURE
BIOLOGIGQUE

Tomme blanche

Emincé d’endives dés
d’emmental

18t

Tartiflette o g

Smoothie pomme banane

Mousse de foie

citron

Riz BIO AB'

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Compote allégée
pomme abricot

Colin d’Alaska pané et

La lentille

Salade piémontaise

’“’ et
w PN
% *

Lasagnes légumes du
sud

(=
Fromage BIO AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Clémentines Kiiwi Moelleux chocolat
m lentilles
& .
-
Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
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Menus de la

Semaine du 17 au 21 Janvier 2022
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GPUL
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Betteraves vi nalgrette

Pates carbonara

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Beignet au chocolat

Noa el Papille

Cake au fromage

Sy
&
Beignet stick mozzarella

Haricots verts sauce

tomate “

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Pont I'évéque

Milk shake vanille

AB’ Issu de I'agriculture
........... biologique
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Plat du chef

L’inde

Carottes rapées Surimi sauce cocktail

vinaigrette miel
gingembre

Hachis parmentier

w O

VIANDE
BOVINE
FMNCAISE

Haut de cuisse de poulet
sauce tikka massala

Semoule BIO - ?:'%

GCU TUR
OU(‘-GU

Portion de fromage

Lassi mangue

Fruit de saison

m AGRICULTUR
BICLOGIQUE aue

FaiT

MAISON

N

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
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Menus de la
Semaine du 24 au 28 Janvier 2022

La feve

Salade florida (salade, Friand au fromage Salade de riz au thon

pamplemousse,
mandarine, cro(tons)

Velouté de légumes

@ -
N s | Aiguillettes de poulet
Tajine végétarienne 4 o, ROt de porc sauce sauce curry et coco @
Merguez %_&,# = barbecue
-

Frites . o Coquillettes BIO AB

Yaourt nature sucré 4|} Poélée de carottes, I

feve sauce aigre douce

BIOLOGIQUE

Entremet au chocolat Portion de fromage

Muffin aux pépites de Crumble aux pommes

Fruit de saison
m chocolat

-

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
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Menus de la

Semaine du 31 janvier au 04 Février 2022
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Rillettes

O

Merlu portion filets sauce
vatapa

Riz BIO

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Portion de fromage BIO

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Salade de fruits

Noa el Papille

Mais poivrons

Pates carbonara

O

Gateau aux pépites de

chocolat

&y

5¢ Issude I'agriculture
biologique
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Vive les crépes

Chou rouge aux pommes

Steak haché de beceuf
sauce provencale ‘é‘.&
-

Petits pois carottes

Crépe nature sucrée
Ou péate a tartiner

\ vn’fnbe /
BOVINE
FRANCAISE
—

Macédoine vinaigrette

Crispidor au fromage

o
%

Purée
\
Saint paulin

Créme aux oeufs

&

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Plat du chef .E




